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PRINTEMPS

du
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Instgram: #restococorico

restococorico



GROUPE
MENU

Un évènement pro, 
ou une fête privée à organiser ?

À PARTIR
DE 39 €

N’HESITEZ PAS À DEMANDER NOTRE PLAQUETTE
OU À CONSULTER NOS MENUS SUR 

WWW.RESTOCOCORICO.FR

ENTRÉE / PLAT 
DESSERT OU GÂTEAUX D’ANNIVERSAIRE

SALONS PRIVATISABLES
DE 10 À 30 PERSONNES



PRELIMINAIRES

QUESADILLAS DE  BOEUF ------------------------------------
-TORT I L LA  CROUST I L LANTE  GARNIE  DE BOEUF MATURÉ ,  CHEDDAR,
MAÏS ,  SAUCE BBQ,  HERBES FRA ÎCHES,  P IMENT .

TATAKI BLACK ANGUS ----------------------------------------
BOEUF BLACK ANGUS MI-CUIT ,  SAUCE SÉSAME ET  SOJA ,
MENTHE ET  CORIANDRE ,  MAYONNAISE  AU WASAB I .

OS À MOELLE ---------------------------------------------------
GRILLÉ  À  LA  FLEUR DE SEL ,  CH IFFONADE DE JAMBON SERANO.

16€

CAMEMBERT ----------------------------------------------------

34€

LES PLANCHES
PLANCHE DE CHARCUTERIE

COPPA FUMÉE,  JAMBON SÉRANO,  ÉP ICÉA,  JAMBON BLANC 
À LA  TRUFFE D ’ÉTÉ  (  1 , 8%)  ,  SAUCISSON CAMPAGNARD.

PLANCHE COCORICO   39 €

4 PERSONNES:  44 €2 PERSONNES:  22 €

CAMEMBERT  FONDU,  COPPA FUMÉE,  JAMBON BLANC À LA
TRUFFED ’ÉTÉ  ( 1 ,8  %) ,  SAUCISSON CAMPAGNARD,  F I LET
MIGNON FUMÉ (  3  À  4  PERSONNES EN APÉR IT IF   )

CROQUE SIGNATURE -------------------------------------------
TRANCHÉ ET  À  PARTAGER:   PA IN  BR IOCHÉ DE NOTRE BOULANGER
JAMBON BLANC À LA  TRUFFE D ’ÉTÉ  (  1 , 8%) ,  COMTÉ,  BÉCHAMEL .

14€

TAPAS À PARTAGER OU PAS ...

YAK ITOR I  DE  WAGYU ET  COMTÉ,  FEU I LLES  DE SH IZO
TARTARE DE WAGYU,  TU I LE  DE PARMESAN.   

WAGYU EXPERIENCE 
2 PERSONNES

34 €

14€

14€

15€
GRAT INÉ  EN CROUTE DE P ISTACHES ET  NOISETTES ,  ÉP ICES
ZAATAR ,  TOASTS CHIMIHUR I  

‘



BAR A VIANDES

ONGLET BLACK ANGUS ----------------------------------
200 GR -  OR IGINE  IRLANDE -  
LA  P IÈCE DU BOUCHER PAR EXCELLENCE.  UNE V IANDE AUX F IBRES
JUTEUSES ET  FONDANTES ET  AUX ARÔMES INTENSES.

26€

SUPRÊME DE POULET ZAATAR  ----------------------------     24 €
SUPRÊME DE POULET  (HALAL )  CÛIT  BASSE TEMPERATURE 
AUX ÉP ICES ZATAR ET  C ITRON -  SAUCE YAOURT  

LA BARBAQUE CHEZ NOUS C'EST SACRÉ ! NOTRE SÉLECTION EST EXCLUSIVEMENT ISSUE DES
MEILLEURES RACES À VIANDES  FRANÇAISES ET MONDIALES 

'

180  GR OR IGINE FRANCE 
RACE CHAROLAIS ,  TA I L LÉ  AU COUTEAU,  PRÉPARAT ION
TRADIT IONNELLE  (  PERS I L  ÉCHALOTES ,  C IBOULETTE ,  CÂPRES )
NOTRE VERSION SIGNATURE SERVIE  DANS UN OS A MOËLLE  :  +  7€  

TARTARE -------------------------------------------------------     23€

MAGRET DE CANARD -----------------------------------------     26 €
230 GR -  OR IGINE FRANCE -  
CARAMÉL ISÉ  AU MIEL  ,  P ICKLES DE FRAMBOISES
MAGRET  ENT IER :  ( +  7€ )  -  P ICKLES 

ENTRECOTE BLACK ANGUS MATURÉE
ORIGINE IRLANDE, SAVEURS ET ARÔMES UNIQUES. VIANDE TENDRE AUX NOTES FUMÉES.  
MATURATION LÉGÈRE  

ENTRECÔTE 250 GR  ---------------------- 39€

CÔTE DE BOEUF 1,2 KG ( 2 À 4 PERS ) ---  156 €

ENTRECÔTE 500 GR ( 2 PERS ) ------------  78€

PICANHA DE BOEUF ARGENTIN 
ORIGINE ARGENTINE - LA PICANHA EST UNE DÉCOUPE TYPIQUE D’AMÉRIQUE LATINE . 
IL S’AGIT DU RUMSTEAK SUR LEQUEL LE BOUCHER LAISSE UNE FINE COUCHE DE GRAS. 

220 GR  ---------------------- 32 €

500 GR ( 2 PERS)----------- 64€

1 KG  ( 3 À 4 PERS )------- 128 €

PLANCHE DÉGUSTATION 
100 GR WAGYU FERME DES PLANTES 

- 100 GR PICHNA ARGENTINE -
 125 GR DE VIANDE MATURÉÉ SÉLÉCTION PRÉSTIGE 

65 €

P R I X  N E T S  -   S E R V I C E  C O M P R I S



VIANDES  FUMÉES , CÛITES LENTEMENT À BASSE TEMPÉRATURE 

BOEUF BLACK ANGUS MI-CUIT ,  SAUCE SÉSAME ET  SOJA ,
MENTHE ET  CORIANDRE ,  MAYONNAISE  AU WASAB I .

400 GR 
R IBS  DE COCHON FUMÉS,  SAUCE BBQ 

VIANDES FUMÉES

27€
14€
13€

BRISKET DE BLACK ANGUS ---------------------------------- 24€
180  GR 
TRANCHES DE POITR INE  DE BOEUF FUMÉE CUIT  LONGUEMENT ,
MAR INÉES AUX ÉP ICES ,  SAUCE BBQ

TRAVERS DE COCHON “MIAMI STYLE “ --------------------

27€

28€

WAGUY PURE RACE “ FERME DES PLANTES “ ---------
200 GR -  OR IGINE FRANCE -  
PERS I LLÉ  ,  HAMPE OU BAVETTE  SELON NOS ARR IVAGES.
ISSUE DE LA  FERME DES PLANTES ,  ÉLEVEUR S I TUÉ EN BOURGOGNE.  

55€

27€15€
T BONE WAGYU ( 2 PERS ) ----------------------------------   230 €

TOMAHAWK WAGYU + 1,2 KG  ( 3 À 4 PERS ) ----------

FAUX FILET WAGYU  -----------------------------------------
220 GR GR OR IGINE AUSTRAL IE  -  FAMILLE  WESTHOLM -  
P IÈCE AU PERS I LLAGE HORS DU COMMUN -  TENDRETÉ ET  SAVEURS
GARANT IE  -  GRADE 4/5+

75 €

300€

LE  BOEUF WAGYU EST L ’UNE DES VIANDES BOVINES LES PLUS
PRESTIGIEUSE AU MONDE.  
SON PERSILLAGE PRONONCÉ ET  SA CHAIRE  DÉL ICATE AUX NOTES
BEURRÉES VOUS FERONS VIVRE  UNE EXPÉRIENCE UNIQUE .

L E S  G A R N I T U R E S
F R I T E S  M A I S O N    

 L É G U M E S  D E  S A I S O N  
S A L A D E   

R I Z  T H A Ï E
 S U P P L É M E N T  G A R N I T U R E  ( + 5 € )

B É A R N A I S E  
C H I M I C H U R I

 ( P E R S I L ,  A I L ,  S A R I E T T E ,  P I M E N T ,  H U I L E  D ’ O L I V E )

 P O I V R E  V E R T   
 P I M E N T  D ' E S P E L E T T E

B B Q

S A U C E S  M A I S O N

ORIGINE AUSTRAL IE  -  FAMILLE  WESTHOLM -  
LA  P IÈCE IDÉAL  A  PARTAGER -  LA  CÔTE DE BOEUF 
GRADE 4/5+

WAGYU

LE PRINTEMPS
du

800 GR GR -  OR IGINE AUSTRAL IE  -  FAMILLE  WESTHOLM -  
DÉCOUPE PART ICUL IERE AVEC SON OS EN FORME DE “T ”  PRÉSENTANT
D ’UN COTÉ LE  F I LET  ET  DE L ’AUTRE LE  FAUX F I LET  -  GRADE 4/5+



POULET  CROUST I L LANT ,  BLEU (  FOURME D ’AMBERT) ,  P ICKLES
D ’OIGNONS ET  JALAPENOS,  SAUCE MAYO P IMENT  D ’ESPELETTE ,
PA IN  BR IOCHÉ/FR ITES  MAISON
VOUS N’AIMEZ PAS LE  BLEU ?  NOUS LE  REMPLAÇONS PAR DU CHEDDAR !  

SALADES
   ET POISSON

C H E E S E  B U R G E R  
C H E D D A R ,  S T E A K ,

K E T C H U P ,  F R I T E S  M A I S O N

POUR LES ENFANT AGÉS DE MOINS DE 12 ANS

WAGYU BURGER        --------------------------------

THON  CHIMICHIRI 
THON MI  CUIT  AU SÉSAME NOIR ,  
SAUCE CHIMICHUR I ,  POMME GRANNY SMITH
SUPRÊME DE C ITRON,  P ISTACHES ET  NOISETTES 
ACCOMPAGNEMENT :  R IZ  THA ÏE

SMOKY PULLED PORK BURGER --------------------
EFF I LOCHÉ DE PORC FUMÉ,  CHEDDAR MATURE ,  P ICKLES
D 'OIGNONS ROUGES
SAUCE CHIMICHUR I ,  SAUCE BBQ,  PA IN  BR IOCHÉ/FR ITES MAISON 

BURGERS 
ORIGINE FRANCE -  STEAK  DE BŒUF DE LA  FERME DES PLANTES ,
CONF IT  D 'ÉCHALOTES À  LA  MOËLLE ,  COMTÉ,
MAYO WASAB I ,  SALADE,  PA IN  BR IOCHÉ /  FR I TES  MAISON 

 CAJUN CHICKEN --------------------------------------

22€

-----------------------    28 €

27€

O U

15€

Prix nets - service compris - 

19 €

SALADE TAGLIATA 
CHOISISSEZ VOTRE  BASE DE  VIANDE EMINCÉE  SERVIE  SUR UN
MÉLANGE DE  SALADES ET  ROQUETTE ,  COPEAUX DE  PARMESAN,
GRESSINS,  OL IVES,  V INAIGRE  BALSAMIQUE.

ONGLET BLACK ANGUS  .................  25€

POULET ZAATAR ............................. 24€

MAGRET DE CANARD ....................... 26 €

MENU ENFANT 
T E N D E R S  

D E  P O U L E T  
 K E T C H U P ,  F R I T E S  M A I S O N

B O I S S O N :  C O C A  C O L A  O U  J U S  D E  F R U I T S  



DENOUEMENT
LE CITRON  ------------------------------------------------------- 14€

PAVLOVA VANILLE POP CORN -------------------------------
MERINGUE,  CRÈME VANILLE  INTENSE ,  HU I LE  D ’OL IVES ,  POP CORN,  
CARAMEL  BEURRE SALÉ  MAISON 

13€

MOO- CUIT --------------------------------------------------------
MÉLANGE D 'UN MI-CUIT  AU CHOCOLAT  SURMONTÉ DE PÂTE  À
COOKIE ,   BOULE DE GLACE VANILLE  (  12  M IN  DE CUISSON )  

13€

TIRAMISU FRAMBOISE COMBAVA  --------------------------
T IRAMISU DRÉSSÉ MINUTE ,  COMPOTÉE DE FRAMBOISES ,
COMBAWA ,  B ISCUIT  BOUDOIR ,  COPEAUX DE CHOCOLAT  BLANC
AUX FRU ITS  ROUGES 

13€

CAFE/THE  GOURMAND ---------------------------------------
SELON L ' INSP IRAT ION DU CHEF -  3  M IGNARDISES ET  BOULE DE
GLACE

11€

FROMAGES ------------------------------------------------------
SÉLECT ION “LE  CHAR IOT  À  FROMAGES"  À  V I L L IERS-SA INT-FRÉDÉR IC

GLACES & SORBETS "MAISON ALPÉREL"

FRA ISE ,  FRAMBOISE ,  MANGUE,  C ITRON,  VANILLE  BOURBON,  
CARAMEL  FLEUR DE SEL ,  CHOCOLAT  INTENSE ,  PASS ION
SUPP CHANT I L LY  :  1 .50€

COCKTAIL
DESSERT 

2 BOULES -------------------------------------------------------
3 BOULES -------------------------------------------------------

11€

8€

11€

PIMMS ------------------------------------------------------------
-APÉROL ,  S IROP DE CHOCOLAT  BLANC,  VODKA,  C ITRON 

13€

TROMPE L ’OE I L  DE  C ITRON,   GANACHE MONTÉE C ITRON YUZU,
INSERT  DE C ITRONS CONF ITS  ET  SUPRÊMES DE C ITRONS

COCO SHOW ----------------------------------------------------
PLANCHE DE DESSERTS À  PARTAGER :  LE  C ITRON ,  PAVLOVA
VANILLE  POP CORN,  MOO- CUIT  ,  T IRAMISU 

50€

P R I X  N E T S  -   S E R V I C E  C O M P R I S

CHARLOTTE FRAMBOISE --------------------------------------
VODKA,  PURÉE DE FRAMBOISE ,  CRÈME,  CRÈME DE FRAMBOISE ,
C ITRON

13€

D E S S E R T S  F A I T S  M A I S O N  P A R  N O T R E  P A T I S S I E R  

12 CL



PLATS :

PAIN BRIOCHÉ DE NOTRE BOULANGER, JAMBON BLANC À LA
TRUFFE D’ÉTÉ (1,8%), COMTÉ, BÉCHAMEL / FRITES MAISON ,
SUCRINE 

LE MIDI
RÉCONFORTANT

SALADE CÉSAR CAJUN
POULET  CROUST I L LANT  AUX ÉP ICES CAJUN,  CRÔÛTONS À
L ’A I L  MAISON,  COPEAUX DE PARMESAN,   ICEBERG,  
SAUCE CÉSAR MAISON 

DESSERTS

CARPACCIO D’ANANAS                                           

TOUT CHOCO

PERSILLÉ DE BOEUF BLACK ANGUS , SAUCE BÉARNAISE
ORIGINE IRLANDE 
P IÈCE DE BOEUF BLACK ANGUS GRILLÉE  DE PREMIER  CHOIX  
FR I TES  MAISON 

P R I X  N E T S  -   S E R V I C E  C O M P R I S

Fait Maison

CROQUE MONSIEUR SIGNATURE 

DOUBLE STEAK CHAROLAIS SMASHÉ,  MAYO POIVRE , CHEDDAR, 
PICKLES, SALADE 

SMASH PEPER BURGER

FONDANT AU CHOCOLAT, SAUCE CHOCOLAT, CRUMBLE CACAO

7€

S E R V I  L E  M I D I  D U  L U N D I  A U  S A M E D I  
-  H O R S  J O U R S  F É R I É S  -

NOS DESSERTS SONT FAITS MAISON 

ANANAS, TUILE CURRY, GLACE COCO 

CUIT AU FOUR , AU COULIS DE FRUITS ROUGES

17€

19€

19€

9€

9€

9€

OPTION STEAK VÉGÉTARIEN DISPONIBLE 

19€

ORIGINAL CHEESCAKE


