
 Apéro Planche cocorico à partager :

 Assortiment de charcuteries sélection premium

Assortiment de fromages

COCORICO

Persillé de Boeuf Black Angus, 

Frites maison, sauce poivre 

ou
Poulet fermier, échalote confite  (halal) , 

Purée maison

Ou 
Croque monsieur Signature ( Jambon truffe et comté ) 

Frites maison salade

( Option  veggie : grilled cheese ) 

E N T R É E S

B A R  À  V I N  &  C O M P T O I R  À  V I A N D E  D ' E X C E P T I O N

R
E

S
T

'O
MENUS GROUPES
Minimum de 15 personnes 

Choix à déterminer 7 jours avant

LE DEJEUNER 
Plat+ Dessert : 27 €  TTC

P L A T S

D E S S E R T S

L A  R É P A R T I T I O N  D E S  E N T R É E S  ,  P L A T S  E T  D E S S E R T S  R E T E N U S  D E V R A  Ê T R E  C O M M U N I Q U É E  7  J O U R S  A U  P R É A L A B L E  
L A  R E S E R V A T I O N  S E R A  E F F E C T I V E  D È S  R É C E P T I O N  D U  D E V I S  S I G N É ,  

L E  P A I E M E N T  S E R A  E F F E C T U É  A U  P R É A L A B L E  O U  A U  M A X I M U M  L E  J O U R  D E  L A  P R E S T A T I O N  
. T O U T E S  M O D I F I C A T I O N S  D U  N O M B R E  D E  C O N V I V E  D E V R A  Ê T R E  C O M M U N I Q U É E  A U  M A X I M U M  4 8 H  À  L ' A V A N C E ,  

D A N S  L E  C A S  C O N T R A I R E  L A  F A C T U R A T I O N  S E R A  E F F E C T U É E  S U R  L A  B A S E  D U  D E V I S  .

Flan pâtissier maison à la vanille  

ou 
Fondant au chocolat maison 

Menu TTC hors boissons - TVA 10%

U N I Q U E M E N T  L E  M I D I  

Entrée + Plat+ Dessert : 31 €  TTC



 Planche cocorico à partager :

 Assortiment de charcuteries sélection premium

Assortiment de fromages

COCORICO

Onglet de Boeuf Black Angus, 

Frites maison, sauce poivre 

ou
Suprême de poulet au miso (halal) , 

Riz thai, sauce suré salé 

Ou 
Brisket black Angus fumée (poitrine de bœuf) 

Purée maison, sauce barbecue 

Option végétarienne ( Veggie smash burger/frites maison )

 

E N T R É E S

B A R  À  V I N  &  C O M P T O I R  À  V I A N D E  D ' E X C E P T I O N

R
E

S
T

'O
MENUS GROUPES
Minimum de 15 personnes 

Choix à déterminer 7 jours avant L’ EFFICACE
39€  TTC

P L A T S

D E S S E R T S

L A  R É P A R T I T I O N  D E S  E N T R É E S  ,  P L A T S  E T  D E S S E R T S  R E T E N U S  D E V R A  Ê T R E  C O M M U N I Q U É E  7  J O U R S  A U  P R É A L A B L E  
L A  R E S E R V A T I O N  S E R A  E F F E C T I V E  D È S  R É C E P T I O N  D U  D E V I S  S I G N É ,  

L E  P A I E M E N T  S E R A  E F F E C T U É  A U  P R É A L A B L E  O U  A U  M A X I M U M  L E  J O U R  D E  L A  P R E S T A T I O N  
. T O U T E S  M O D I F I C A T I O N S  D U  N O M B R E  D E  C O N V I V E  D E V R A  Ê T R E  C O M M U N I Q U É E  A U  M A X I M U M  4 8 H  À  L ' A V A N C E ,  

D A N S  L E  C A S  C O N T R A I R E  L A  F A C T U R A T I O N  S E R A  E F F E C T U É E  S U R  L A  B A S E  D U  D E V I S  .

Flan pâtissier maison à la vanille  

ou 
Fondant au chocolat maison 

Menu TTC hors boissons - TVA 10%



A partager pour l’essemble de la table : 
 Planche Tapas :

 Bao de crevette, Tataki de black Angus, grilled cheese

COCORICO

A partager pour l’essemble de la table : 

LE BLACK ANGUS SHOW:
Côte de bœuf Black Angus maturée & Short RIBS fumés

 Accompagnements: Frites maisons sauce bbq et sauce béarnaise 

Option Poisson:
Cabillaud Black coad (cabillaud) mariné au miso, 

Riz Thai, sauce sucré salé

 

 

E N T R É E S

B A R  À  V I N  &  C O M P T O I R  À  V I A N D E  D ' E X C E P T I O N

R
E

S
T

'O
MENUS GROUPES
Minimum de 10 personnes 

Option anniversaire festif 

LE SIGNATURE
55€  TTC  / personne

P L A T S

D E S S E R T S

L E  C H O I X  D U  D E S S E R T  D E V R A  Ê T R E  C O M M U N I Q U É  3  J O U R S  A U  P R É A L A B L E  
L A  R E S E R V A T I O N  S E R A  E F F E C T I V E  D È S  R É C E P T I O N  D U  D E V I S  S I G N É ,  

L E  P A I E M E N T  S E R A  E F F E C T U É  A U  P R É A L A B L E  O U  A U  M A X I M U M  L E  J O U R  D E  L A  P R E S T A T I O N  
. T O U T E S  M O D I F I C A T I O N S  D U  N O M B R E  D E  C O N V I V E  D E V R A  Ê T R E  C O M M U N I Q U É E  A U  M A X I M U M  4 8 H  À  L ' A V A N C E ,  

D A N S  L E  C A S  C O N T R A I R E  L A  F A C T U R A T I O N  S E R A  E F F E C T U É E  S U R  L A  B A S E  D U  D E V I S  .

Un dessert au choix à partager pour l’ensemble de la table : 

Pavlova XXL  éxotique 

ou
Tout choco XXL ( fondant chocolat ) 

T O U T E  L ’ Â M E  D U  C O C O R C I O :
P R O D U I T S  D ’ E X C E P T I O N S ,  P A R T A G E  E T  C O N V I V I A L I T É

Menu TTC hors boissons - TVA 10%



Planche de charcuteries: 
 Assortiment de charcuteries sélection Premium

Planche de Fromages:
 Assortiment de fromages du charriot à fromages 

COCORICO
B A R  À  V I N  &  C O M P T O I R  À  V I A N D E  D ' E X C E P T I O N

R
E

S
T

'O
MENUS GROUPES
Minimum de 10 personnes 

L’AFTER WORK 
39€  TTC  par personne 

Un apéro ou l’on ressort sans avoir faim ...

Uniquement le soir du lundi au vendredi
service des boissons à partir de 18h30 

et  des tapas à partir de  19 H 00

L E  P A I E M E N T  S E R A  E F F E C T U É  A U  P R É A L A B L E  O U  A U  M A X I M U M  L E  J O U R  D E  L A  P R E S T A T I O N  
. T O U T E S  M O D I F I C A T I O N S  D U  N O M B R E  D E  C O N V I V E  D E V R A  Ê T R E  C O M M U N I Q U É E  A U  M A X I M U M  4 8 H  À  L ' A V A N C E ,  

D A N S  L E  C A S  C O N T R A I R E  L A  F A C T U R A T I O N  S E R A  E F F E C T U É E  S U R  L A  B A S E  D U  D E V I S  .

Bière Blonde 25 cl 

cocktail sans alcool BORA-BORA

Verre de vin : Blanc, rouge ou rosé

Spritz  ( 25 cl ) 

2 consomations par personnes

BOISSONS 

TAPAS À PARTAGER

 Planche de Tapas :
 Bao de crevette, Tataki de black Angus, grilled cheese

Option dessert à partager ( Pavlova XXL exotique  ou tout choco + 10€)/personnes ) 



A P E R I T I F  1  

COCORICO
B A R  À  V I N  &  C O M P T O I R  À  V I A N D E  D ' E X C E P T I O N

R
E

S
T

'O
MENUS GROUPES
Minimum de 15 personnes 

LES FORFAITS BOISSONS

Kir cassis

ou

Cocktail de jus de fruits sans alcool

ou

Bière pression blonde artisanale

A P E R I T I F  2

kir Prosseco

ou 

Cocktail de jus de fruit sans alcool 

ou 

Bière pression artisanale Premium 

V I N S  1  V I N S  2   

4€ TTC ( TVA 20 % )
7€  TTC  ( TVA20 % )

Côte du Rhône La Syrah

Jean Phillipe Leverd

ou

Blanc IGP Côte de Gascogne 

Domaine l’enclos

5 € / personnes TTC 
1 Bouteille pour 5 personnes 

TVA 20 % 

AOC Bio AOC graves

Château Lamotte Robin

 ou

Blanc Bio IGP pays d’oc

Domaine de py 

E A U X  M I N E A L E  
E A U X  M I N E R A L E

5€ TT/ Bouteille
Evian 1L ou  San Pellegrino 1 L

(5€ TTC)

W W W . R E S T O C O C O R I C O . F R
A D R E S S E :  8  Q U A I  F R A N Ç O I S  T R U F F A U T  -  7 8 1 8 0

M O N T I G N Y  L E  B R E T O N N E U X  -  0 1 3 0 6 4 4 7 3 7  -
R E S T O C O C O R I C O . E V E N E M E N T S @ G M A I L . C O M

S U P P L E M E N T  F R O M A G E

5 €  HT/PERS  ( TVA  1,10 % ) 

8,40€ / personnes TTC 
1 Bouteille pour 5 personnes 

TVA 20 % 

V I N S  3

AOC Saint Joseph

Domaine xavier Mourier

 Ou 

Bio AOC Sancerre 

Comte de Charme

13,80€ / personnes TTC 
1 Bouteille pour 5 personnes 

TVA 20 % 



"S'il n'y a pas de bon produit,
 il ne peut pas y avoir de bonne cuisine"

Paul Bocuse

Rest'o cocorico choisi ses partenaires avec attention pour vous servir des produits d'exception : 

Aux traditions de Villiers


